
 

 

 

東京 銀座 マキシム・ド・パリ／ドミニク・サブロン 

バレンタインギフト 
Maxim’s de Paris & DouminiqueSAIBRON la St’ Valentine 2012 

 
トリュフ・オ・ショコラ 

 
黒いダイアモンドと呼ばれるトリュフの形に似せた

ショコラは、生クリームたっぷりのガナッシュを最高

級のチョコレートでくるみ、個性豊かな素材で仕上げ

ました。 

一粒一粒が濃厚な口どけです。 

Restaurant 

Maxim’s de Paris 
GINZA TOKYO 

〒951-8052 新潟市中央区下大川前通 3-2230 新潟グランドホテル ２階 

直通 TEL.025-228-6114 

 

Le Boulanger 

Dominique SAIBRON 
AKASAKA TOKYO 

 

 

 

パリで５本の指に入るパン職人、 

サブロン氏が作るスイーツも人気を博してお

り、パリ本店と同じレシピで時間をかけて手

作りされています。 

  

■販売期間／２月１日（水）～２月１４日（火）      ■期間・数量限定販売ですので、ご予約をおすすめ致します。 

■表示の価格は税込みです。                  ■新潟グランドホテル２階「スパークル」にてお渡し致します。 

●トリュフ・オ・ショコラ ５個入 

（ミルク２個・ブラン２個・アーモンド１個） 

 ¥1,470 

●アソート・ショコラ １５個入 
（ミルク４個・ブラン３個・アーモンド４個ハート・レ２個・カシス２個） 

 ¥3,465 

●マカロン ５個入 
（パッション・ピスターシュ・バニラ・ショコラ・フランボワーズ） 

¥1,680 

数量限定 
予約販売 

マカロン 

新潟グランドホテル ティーラウンジ 


