
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

冬の味覚「本ずわい蟹」を贅沢に堪能する、 

期間限定の特別なコース。 
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個室もございます（室料無料） 

期  

間 

２０２５年２月～３月中旬まで 

※３日前までにご予約ください。 

※蟹の産地は入荷状況により異なります。 

※お料理内容はお好みにあわせてご調整いたします。 

銀座 静香庵 NIIGATA GRAND HOTEL 

東京都中央区銀座６-１２-１２ 
サクラマークス銀座６１２-３階 

TEL.０３-６２８１-４９３０ 

要予約 
３日前 


