
 

 

●棒棒鶏サラダ仕立て※ 

●海老と温泉卵のコンソメゼリー 

●魚介と茄子の和風グラタン    

●白身魚のワイン蒸し あおさソース※ 

●ポークグリル シャルキュテール※    

●とろろ抹茶うどん 

●フルーツ入り特製杏仁豆腐※ 

 

◇8000円プランでは、※印は大皿盛りとなります 

 

 

 

●季節の先付 2種と 

本日のお造り 2種盛りあわせ 

●生ハムと焼き茄子のガスパチョ 

●海老と夏野菜の柚子胡椒炒め  

●甘鯛の鱗揚げ あさりのサフランソース 

●ローストビーフ 温野菜添え   

●四川風麻婆焼きそば 

●フルーツティラミス 

 

●ブラッターチーズと桃のカプレーゼ 

●本日のお造り 2種盛り 

●くじら汁 

●茄子の肉味噌焼き  

●海老と帆立のチリソースグラタン  

ミルクパンを添えて  

●一口ステーキと夏野菜 

●胡麻の風味豊かな冷やし担々麺 

●ドライフルーツとナッツのドルチェ 

 

 

 

お客様の主旨にあわせた 

華やかなブッフェパーティーを 

ご提案致します。 

Buffet 立食コース 

7,５00 円より 

 

写真はイメージです。 

お料理は主旨に合わせて 

ご調整いたします。 

税金・サービス料込 

税金・サービス料込 

大皿盛りご希望の方は 

8,000 円にて承ります。 

９,５00 円 

 
税金・サービス料込 

11,000 円 

 
税金・サービス料込 

 

ドリンクメニュー（全コース共通） 
 

 

●ビール    ●レモンサワー 

●ハイボール   ●日本酒 

●ワイン(赤・白)   ●焼酎(芋・麦) 

●ノンアルコールビール  ●ソフトドリンク 

 

ドリンクメニュー（全コース共通） 

 

 

バンケットプラン 宴会場を貸切で使用するプランです。 各コース共フリードリンク・会場費込 
●各プラン共に１０名様以上で承ります。 

 Seasonal Party Plan 
 

 

※写真はイメージです 

和洋中折衷お料理 7品 

2時間フリードリンク 

 

９０分 
フリードリンク 

 

パーティー 

コース 

フォーマル 

コース 

おもてなし 

コース 

〒951-8052  
中央区下大川前通 3 ノ町 2230番地 

https://www.ni-grand.co.jp 228-6113 
ご予約・お問い合わせ 

TEL(025) 

和洋中折衷お料理 7品 

2時間フリードリンク 

 

和洋中折衷お料理 8品 

2時間フリードリンク 

 個人盛 ８,500 円 

 

私たちは持続可能な開発目標(SDGｓ)を支援し、 

食材の地産地消やフードロスの削減に取り組んでいます。 


