
私たちは持続可能な開発目標（SDGs）を支援し、食材の地産地消やフードロスの削減に取り組んでいます。

グルマン ～ローストビーフ食べ放題～新緑懐石 ～初夏の味わい稚鮎～

ブローニュの森

●季節の小鉢3種盛り　●結び鱚 卵豆腐 澄まし仕立て
●造り2種盛り 寿司2貫　●海老東寺揚げと海老真丈
●麩海苔蕎麦 とろろ　●甘味2種

TEL.025-228-6170 bellevue@ni-grand.co.jp 【定休日/月曜日】TEL.025-228-6171 seikoan@ni-grand.co.jp 【定休日/水曜日】

新潟の豊かな食材を
生かした料理と豊富な地酒。
個室もございます。

美しい信濃川の
夜景を堪能できる
本格フレンチレストラン。

日本料理レストラン フランス料理レストラン
ネット予約はコチラネット予約はコチラ

TEL.025-228-6172 keiraku@ni-grand.co.jp 【定休日/火曜日】

こだわりの定番料理から
独創の中華懐石まで、
幅広い年代にお楽しみいただけます。

中国料理レストラン
ネット予約はコチラ

●二種冷菜盛り合わせ　●フカヒレと卵のスープ　●小籠包
●広東風ガーリックシュリンプ　●国産牛と季節野菜の炒め
●蟹肉とフリルレタスの炒飯　●フルーツ入り杏仁豆腐

【ディナー】 ５月1日㈭～５月３１日㈯

お1人様   9,000円

四季懐石
●焼き茄子と蛸柔らか煮　
●新潟沖のお造り2種盛り
●八寸 【もずく酢・初夏のすり流し・
 笹巻き寿司・炙り〆鯖】
●金目鯛塩焼き　
●伊勢海老炙り トマト アスパラ　    
  キャビア 土佐酢ジュレ掛け　　　
●黒毛和牛ヒレステーキ カリフラワーソース
●稚鮎の炊き込み御飯
●季節の水菓子

【ディナー】 ５月1日㈭～５月３１日㈯

お1人様   8,500円

お1人様   11,000円お1人様   15,000円

●菜園風サラダ ●選べるパスタ パルミジャーノ・レッジャーノと共に
●ベルビュー特製ローストビーフ グレービーソース ●本日のデザート ●パン ●珈琲
パスタを3種類から ❶じっくり煮込んだ牛肉と茄子のミートパスタ
お選びください ❷アスパラと海老のオイルパスタ　
 ❸厚切りベーコンのカルボナーラ

●一口のお楽しみ
●鴨肉のテリーヌ 空豆のサラダ添え
●ベルビュー伝統のコンソメスープ
●近海の真鯛のポシェ
  新発田産アスパラ添え
●お口直しのグラニテ
●牛フィレ肉のソテー
  新じゃがいものロースト添え
●特製デザート盛り合わせ
●パン
●珈琲

四季彩点心 ～新潟の鮮魚と寿司～ご馳走ランチ ランプリール ～ローストビーフ＆パスタ～

プラス3,500円でローストビーフ食べ放題！！お1人様   5,500円 お1人様   4,500円お1人様   4,500円

【期間】 4月10日㈭～6月30日㈪

美味盛宴 ～フカヒレ 大海老 黒毛和牛 ズワイ蟹～

年間120万人が食べる
シンガポール発！！

シンガポールの名店「三盃两件」とタイアップ

サムスイジンジャーソース

お1人様   9,000円

GOLDEN WEEK Special Lunch & Dinner 4月26日㈯～5月6日㈫

TEL.025-228-6114ティーラウンジ

4月26日㈯～5月31日㈯【各日 14：00～】

お1人様   5,500円

お1人様   8,500円

ミント、カモミールなどのハーブティーや
ジャスミン、ローズなどのフレーバーティー・紅茶が10種類
コーヒー、ソフトドリンク、フリーフロー

夕方からお食事を兼ねたお茶会　
国産牛サーロインステーキと
シャンパンフリーフロー付き

※2日前までの予約制 
　1日限定10名様

シンガポールの人気スープレストラン「三盃两
件」のジンジャーソースを使い、慶楽料理長がア
レンジした絶品料理です。日本の中国料理のエッ
センスも加わった特別メニューで、新しい味の発
見をお楽しみください。
この貴重なコラボレーションをお見逃しなく！

豚肉とチンゲン菜の
ジンジャー餡湯麺

1人前 1,400 円

1人前 1,300 円 1人前 1,700 円

海老と卵の
ジンジャー
チリソース煮込み

若鶏の唐揚げ 
ジンジャー
ソースかけ

トワイライトハイティー
4月26日㈯～5月31日㈯【各日 17：30～】

エディブルフラワーを使用
したスイーツやグリーンが
映えるセイボリー
まるでフラワーガーデンに
いるような新アフターヌー
ンティー

●一口のお楽しみ　●菜園風サラダ
●雲丹のクリームパスタ
●ベルビュー特製ローストビーフ グレービーソース 食べ放題
●本日のデザート　●パン　●珈琲

●季節の小鉢3種盛り　●結び鱚 卵豆腐 澄まし仕立て
●造り2種盛り 寿司2貫　●稚鮎天婦羅と海老真丈
●黒毛和牛しゃぶしゃぶ仕立て カリフラワーソース　
●麩海苔蕎麦 とろろ　●特製わらび餅

●彩り冷菜盛り合わせ　●フカヒレと卵のスープ　●小籠包
●有頭大海老の広東風ガーリックシュリンプ　●黒毛和牛と季節野菜の炒め　
●蟹肉とフリルレタスの炒飯　
●フルーツ入り杏仁豆腐 胡麻団子

表示金額に別記のないものは
消費税・サービス料込となっております。
表示金額に別記のないものは
消費税・サービス料込となっております。

Restaurant Information ●Lunch／11：30am.～　●Dinner／ 5：30pm.～
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メディアシップ 〒950-0088 
新潟市中央区万代3丁目1-1 
メディアシップ19F
TEL.025-245-1129 
FAX.025-245-2929 
E-mail.ｔ-seikoan@ni-grand.co.jp

ペア 35,200円乾杯のお飲み物＆鉄板焼きのフルコース 
＆ 想いを伝えるメッセージ入りデザート

17:30～22:30■期間 5月1日㈭～5月31日㈯ 

●新潟県産豚の
　コシヒカリ味噌漬け

海の幸ピラフ
1パック2,400円

春キャベツのコブサラダ
1パック1,500円

OPTION ※オプション単体での申込はできません。

1セット（約4人前）17,000円

■お届け期間／５月9日㈮～11日㈰の3日間 
■お申込み締切日／５月2日㈮ ■締切前でも限定数に達した場合は受付を終了させていただき
ます。 ■お届けは、新潟市内及び近郊へ配達いたします。詳しい配達地域はお申込みの際お問
合せ下さい。 ■ご予約後、お届け日・お届け先の変更は、５月2日㈮までにお願いいたします。 
■各日午後２時より配達を開始いたします。尚、お届け時間のご指定は出来ません。 ◆ご予約・お問合せは （10時～18時まで）０２５‐２２８‐６２２０

いつもありがとうを形に♥

●フレッシュチーズで作る
　クレーム・ダンジュ木苺ソース（４個）

【総料理長おすすめ特製料理お重】 約33ｃｍ×17.5ｃｍ
※容器はレンジアップ対応となっております。　

●板長特製厚焼き玉子
　大学芋

●スモークサーモンと
　新玉葱のマリネ

●パスタと鶏胸肉のサラダ
　バジル風味

●ローストビーフ
　ペッパー風味

●鶏の唐揚げ 甘酢餡

●花切りイカ葱 
　いろどりソース

●かき和えなます

●銀鮭塩麹焼き
　海老の旨煮

●中華くらげの酢の物

●カジキマグロの
　マスタードソース和え

●スクエアキッシュ
●イタリアンソーセージと
　レンズ豆の煮込み

●海老のチリソース

●海老真丈オランダ煮、
　竹の子土佐煮 ふき

500円引き！4/30㈬までにオンラインショップ
からのご予約で 1セットにつき

１セットにつき《来館割引》 500円引き！

オンラインショップ

カーネーションの
鉢植え付き （１個）

●ゆばカニ餡かけ

母の日セット限定スイーツ

025-228-6113ご予約・お問合せは
（10時～18時まで） 025-228-6113ご予約・お問合せは （10時～18時まで）

■金額／大人（中学生以上）・・・6,500円
　　　　小学生・・・・・・・・・・・・・4,000円
　　　　子供（４歳~未就学）・・2,500円
　　　　　幼児（１歳~３歳以下）・・・・・・500円

◆1歳未満無料　◆2名様からの予約制

ソフトドリンク飲み放題!!
食べ放題!!&
サーロインステーキをはじめとする、和・洋・中の特製料理約30種類がバイキング形式で

5月 3日土
 ～5日月

2025年

17：00～19：00 （LO.18：45）※アルコール飲み放題…プラス2,000円
（ビール・ワイン・ウイスキー・日本酒・サワー）

３０名様以上の披露宴をお申込みのカップルに、
リニューアルした最上階「グランスイートルーム」の
ご宿泊をプレゼントいたします。
快適でゆとりあるホテルウエディングをお楽しみください。

このキュイジーヌを見てフェアに参加したカップル限定特典

cuisine

公式HP  または ゼクシィネット からフェアをご予約ください

和風庭園を望む鉄板焼きカウンター席のほかに
12名様までご案内が可能な対面席もございます。
お料理は、新潟の豊かな食材を贅沢に使用した、
目の前で仕上げる鉄板焼きのコース料理を
ご用意しております。
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BETTEI 
KANYOSOFRENCH TEPPAN 静香庵 別邸 涵養荘

〒951-8114
新潟市中央区営所通二番町692-6
（旧新潟県副知事公舎） 
TEL.025-211-7703
E-mail. kanyoso@ni-grand.co.jp

10時より
電話予約スタート

12日㊊5月

料金： 大人前売 7,500円

▼ネットにて先行予約中

これが新潟グランドホテルのビアガーデン

新潟グランドホテル  リゾートガーデン2025

選べるお惣菜宅配サービス
ディナーセット

料理長の手仕事シリーズ
～お中元ご予約承っております～

メニューの中からお好みの惣菜5品を
お選びいただけます。
1セット2人前4,000（税込）
配達は別途+1000円となります

●ハンバーグセット ３種類のソース×各２個入り
●グラタンセット ３種類のグラタン×各２個入り
●にいがたの味 中国料理レストラン慶楽 しゅうまいセット 
　3種類のしゅうまい×各６個入り

5/12~7/10迄のお申込みで対象商品500円引き

6月6日㊎～6月8日㊐
プレオープン 〈500円引き〉

6月13日㊎～9月23日㊗
グランドオープン ※定休日あり

キュイジーヌ花嫁クーポン

グランスイートルーム
新郎新婦ご宿泊プレゼント

４月リニューアルオープン

＜1泊朝食付＞
詳しくは
こちらから

〒951-8052  新潟市中央区下大川前通3ノ町2230番地　
TEL025-228-6111（大代表）
https://www.ni-grand.co.jp

表示金額に別記の
ないものは消費税・
サービス料込と
なっております。

最新情報
はコチラ

SNS


